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SALSAS

IDEAL PARA DECORAR O PREPARAR 
BEBIDAS FRÍAS Y CALIENTES, Y PARA 
DECORAR HELADOS Y POSTRES.



CÓDIGO DE PRODUCTO DESCRIPCIÓN UNIDADES POR CAJA PESO POR UNIDAD

18317

18316

Salsa de Chocolate Semi-Amargo 

Salsa de Dulce de Leche 

6 Unidades

6 Unidades

1.15 kg

1.15 kg

INFORMACIÓN DEL PRODUCTO

CARACTERÍSTICAS Y BENEFICIOS

HECHO CON CACAO 
Y DULCE DE LECHE ARGENTINO

TEMPERATURA AMBIENTE

DECORACIÓN

ALMACENAMIENTO

INGREDIENTES

POSTRE

LECHE

LECHE

SALSA DE
CHOCOLATE

SALSA DE
CHOCOLATE

JARABE DE 
AVELLANA

LATTE DE
CHOCOLATE

CHOCOLATE
CALIENTE

ESTANDARIZACIÓN
Menos posibilidades de variación en la 
preparación de recetas.

PRÁCTICA BOTELLA
Facilita la manipulación y permite el uso de 
la bomba dosificadora.

VARIEDAD DE APLICACIONES
Se puede preparar o decorar bebidas 
calientes y frías, y para decorar helados y 
postres.

INGREDIENTES
Se puede utilizar para la preparación de 
bebidas y decoración.

Mantener a temperatura menor a 30°C en 
su envase original cerrado. Una vez abierto 
mantener refrigerado (2°C a 7°C).
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Ingredientes premium que aportan más sabor.

No requieren almacenamiento refrigerado en 
su envase original cerrado.


